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ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ ЗАПИСКА

Рабочая программа составлена на основе нормативных правовых документов: 

· Федеральный Закон «Об образовании в Российской Федерации» от 29.12.2012 №273-ФЗ;
· ФГОСООО от 17.12.2010 за №1897 (изменение приказ Министра Образования Р.Ф. об изменении во ФГОС от 31.12.2015 №1578)
· Примерная основная образовательная программа основного общеобразовательного образования (одобрена Федеральным учебно- методическим  центром от 08.04.2015, протокол №1\15.
С учетом: 1. Основной образовательной программы образовательной организации МОУ СОШ с.Беклемишево УМК Синица Н.В, Симоненко В.Д. 
 Цели программы:
1. Обеспечение понимания обучающимися сущности современных материальных, информационных и гуманитарных технологий и перспектив их развития.

2. Формирование технологической культуры и проектно-технологического мышления обучающихся.

3. Формирование информационной основы и персонального опыта, необходимых для определения обучающимся направлений своего дальнейшего образования.

         Задачи:

1. Создать условия для понимания обучающимися  современных технологий  в сфере быта, экологии жилья, технологии содержания жилья,    обработки продуктов питания и  культуры потребления: выбор продукта / услуги.
2. Координировать разработку и  изготовление материального продукта в соответствии с задачей собственной деятельности или на основе самостоятельно проведенных исследований потребительских интересов,

разработку  проектного замысла в рамках избранного обучающимся вида проекта.
3. Способствовать формированию опыта применения технологических знаний и умений в самостоятельной практической деятельности.

Продолжительность учебного года в МОУ  СОШ  с.Беклемишево составляет 34 рабочих недели (приказ комитета образования за №___     Количество часов, отводимых на предмет "Технология" в МОУ СОШ с.Беклемишево, составляет 2 часа в неделю, итого на весь год планируется 68 часов, из них лабораторно-практических работ – 3 часа, проектно-исследовательская деятельность – 10 часов, на изучение теории и прохождение материала по предмету остаётся – 55 часов
 Результаты освоения учебного предмета  «Технология»
При изучении технологии в основной школе обеспечивается достижение личностных,  метапредметных и предметных результатов.

Личностные результаты:

1. Российская гражданская идентичность.  Осознание своей этнической принадлежности, знание истории, языка, культуры своего народа, своего края, основ культурного наследия народов России и человечества.  
2. Ответственное отношение к учению, готовность и способность обучающихся к саморазвитию и самообразованию на основе мотивации к обучению и познанию; овладение элементами организации умственного и физического труда.

 3. Освоенность социальных норм, правил поведения, ролей и форм социальной жизни в группах и сообществах, включая взрослые и социальные сообщества. Участие в школьном самоуправлении и общественной жизни в пределах возрастных компетенций с учетом региональных, этнокультурных, социальных и экономических особенностей
4. Сформированность ценности здорового и безопасного образа жизни. 
5. Развитость эстетического сознания через освоение художественного наследия народов России и мира, творческой деятельности эстетического характера. 

 Метапредметные результаты:
    Регулятивные УУД

1. Умение самостоятельно определять цели своего обучения, ставить и формулировать для себя новые задачи в учебе и познавательной деятельности, развивать мотивы и интересы своей познавательной деятельности.
2. Умение самостоятельно планировать пути достижения целей, в том числе альтернативные, осознанно выбирать наиболее эффективные способы решения учебных и познавательных задач. 

3. Умение соотносить свои действия с планируемыми результатами, осуществлять контроль своей деятельности в процессе достижения результата, определять способы действий в рамках предложенных условий и требований, корректировать свои действия в соответствии с изменяющейся ситуацией.

4. Владение основами самоконтроля, самооценки, принятия решений и осуществления осознанного выбора в учебной и познавательной.  
5.  Познавательные УУД

6. Умение определять понятия, создавать обобщения, устанавливать аналогии, классифицировать, самостоятельно выбирать основания и критерии для классификации, устанавливать причинно-следственные связи, строить логическое рассуждение, умозаключение (индуктивное, дедуктивное и по аналогии) и делать выводы. 

7. Умение создавать, применять и преобразовывать знаки и символы, модели и схемы для решения учебных и познавательных задач. строить схему, алгоритм действия, исправлять или восстанавливать неизвестный ранее алгоритм на основе имеющегося знания об объекте, к которому применяется алгоритм;

8. Смысловое чтение. 
         Коммуникативные УУД

9. Умение организовывать учебное сотрудничество и совместную деятельность с учителем и сверстниками; работать индивидуально и в группе: находить общее решение и разрешать конфликты на основе согласования позиций и учета интересов; формулировать, аргументировать и отстаивать свое мнение
10. Умение осознанно использовать речевые средства в соответствии с задачей коммуникации для выражения своих чувств, мыслей и потребностей; планирования и регуляции своей деятельности; владение устной и письменной речью, монологической контекстной речью. 
11. Формирование и развитие компетентности в области использования информационно-коммуникационных технологий (далее ИКТ-компетенции). 
12. Формирование и развитие экологического мышления, умение применять его в познавательной, коммуникативной, социальной практике и профессиональной ориентации. 
13.  Развитие  мотивации к овладению культурой активного использования словарей и других поисковых систем. 
         Предметные результаты:

  В познавательной сфере:
- Практическое освоение обучающимися основ проектно-исследовательской деятельности, проведение наблюдений экспериментов под руководством учителя, объяснение явлений.

- Овладение средствами и формами графического изображения объектов, методами чтения технологической и инструктивной информации.

- Овладение элементами научной организации труда, формами деятельности, соответствующими культуре труда.

  В трудовой сфере:
- Планирование технологического процессаи процесса труда, подбор материалов с учётом характера объекта труда и технологии, подбор инструментов, приспособлений и оборудования с учётом требований технологии.

- выполнение технологических операций с соблюдением установленных норм, соблюдение норм и правил безопасности труда, пожарной безопасности, правил санитарии и гигиены.

- Овладение методами решения творческих задач, конструирования, моделирования; проектирование последовательности операций и составление операционной карты работ.

- Документирование результатов труда и проектной деятельности, расчёт себестоимости продукта труда, примерная экономическая оценка возможной прибыли с учётом сложившейся ситуации на рынке товаров и услуг.

В мотивационной сфере:
- Оценивание своей способности к труду в конкретной предметной деятельности, осознание ответственности за качество результатов труда.

- Стремление к экономии и бережливости в расходовании времени, материалов, денежных средств, труда; наличие экологической культуры при обосновании объекта труда и выполнении работ.

В эстетической сфере:
- Овладение методами эстетического оформления изделий, сохранности продуктов труда; разработка варианта рекламы выполненного объекта или результата труда.

- Рациональное оснащение рабочего места с учётом требований эргономики и элементов научной организации труда.

- В коммуникативной сфере:
- Освоение умений  действовать с учётом позиций другого,  уметь согласовывать свои действия,  устанавливать контакты с другими людьми;  умение оценивать ситуацию, выбирать адекватные стратегии коммуникации.

- Установление рабочих отношений в группе для выполнения практической работы или проекта, эффективное сотрудничество;  сравнение разных точек зрения перед принятием решения и осуществлением выбора; аргументирование своей точки зрения, отстаивание в споре своей позиции.

В физиолого-психологической сфере:
- Развитие моторики и координации движения рук при работе с ручными инструментами и выполнении операций с помощью машин и механизмов.

- Сочетание образного и логического мышления в проектной деятельности.
                               СОДЕРЖАНИЕ ПРОГРАММЫ
                       Раздел «Кулинария»

Тема. Блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря

   Теоретические сведения. Пищевая ценность рыбы и нерыб​ных продуктов моря. Содержание в них белков, жиров, углево​дов, витаминов. Виды рыбы и нерыбных продуктов моря, про​дуктов из них. Маркировка консервов.

Признаки доброкачественности рыбы. Условия и сроки хра​нения рыбной продукции. Оттаивание мороженой рыбы. Выма​чивание солёной рыбы. Разделка рыбы. Санитарные требования при обработке рыбы. Тепловая обработка рыбы.

Технология приготовления блюд из рыбы и нерыбных про​дуктов моря. Подача готовых блюд. Требования к качеству гото​вых блюд.

Лабораторно-практические и практические работы. Определение свежести рыбы. Приготовление блюда из рыбы. Определение качества термической обработки рыбных блюд. Приготовление блюд из морепродуктов.

Тема. Блюда из мяса 
Теоретические сведения. Значение мясных блюд в питании. Виды мяса и субпродуктов. Признаки доброкачественности мяса. Органолептические методы определения доброкачественности мяса. Условия и сроки хранения мясной продукции. Оттаивание мороженого мяса. Подготовка мяса к тепловой обработке. Сани​тарные требования при обработке мяса. Оборудование и инвен​тарь, применяемые при механической и тепловой обработке мяса.

Виды тепловой обработки мяса. Определение качества тер​мической обработки мясных блюд. Технология приготовления блюд из мяса. Подача к столу. Гарниры к мясным блюдам.

Лабораторно-практические и практические работы. Определение доброкачественности мяса и мясных продуктов.

Приготовление блюда из мяса.

Тема. Блюда из птицы

Теоретические сведения. Виды домашней и сельскохозяйст​венной птицы и их кулинарное употребление. Способы определе​ния качества птицы. Подготовка птицы к тепловой обработке. Способы разрезания птицы на части. Оборудование и инвентарь, применяемые при механической и тепловой обработке птицы.

Виды тепловой обработки птицы. Технология приготовления блюд из птицы. Оформление готовых блюд и подача их к столу.

Лабораторно-практические и практические работы. Приготовление блюда из птицы.

Тема. Заправочные супы

     Теоретические сведения. Значение супов в рационе пита​ния. Технология приготовления бульонов, используемых при приготовлении заправочных супов.

Виды заправочных супов. Технология приготовления щей, борща, рассольника, солянки, овощных супов и супов с крупами и мучными изделиями. Оценка готового блюда. Оформление го​тового супа и подача к столу.

Лабораторно-практические и практические работы. Приготовление заправочного супа.

Тема. Приготовление обеда. Сервировка стола к обеду
     Теоретические сведения. Меню обеда. Сервировка стола к обеду. Набор столового белья, приборов и посуды для обеда.

Подача блюд. Правила поведения за столом и пользования столовыми приборами.

Лабораторно-практические и практические работы. Со​ставление меню обеда. Приготовление обеда. Сервировка стола к обеду. Определение калорийности блюд.

Раздел «Технологии домашнего хозяйства»

Тема. Интерьер жилого дома

     Теоретические сведения. Понятие о жилом помещении: жи​лой дом, квартира, комната, многоквартирный дом. Зонирова​ние пространства жилого дома. Организация зон приготовления и приёма пищи, отдыха и общения членов семьи, приёма гостей, зоны сна, санитарно-гигиенической зоны. Зонирование комна​ты подростка.

Понятие о композиции в интерьере. Интерьер жилого дома. Современные стили в интерьере. Использование современных материалов и подбор цветового решения в отделке квартиры. Виды отделки потолка, стен, пола. Декоративное оформление интерьера. Применение текстиля в интерьере. Основные виды занавесей для окон.

Лабораторно-практические и практические работы. Выполнение электронной презентации «Декоративное оформ​ление интерьера». Разработка плана жилого дома. Подбор совре​менных материалов для отделки потолка, стен, пола. Изготовле​ние макета оформления окон.

Тема. Комнатные растения в интерьере

           Теоретические сведения. Понятие о фитодизайне как искус​стве оформления интерьера, создания композиций с использо​ванием растений. Роль комнатных растений в интерьере. Приё​мы размещения комнатных растений в интерьере: одиночные растения, композиция из горшечных растений, комнатный са​дик, террариум.

Требования растений к окружающим условиям. Светолюби​вые, теневыносливые и тенелюбивые растения. Разновидности комнатных растений: декоративнолистные, декоративноцветущие комнатные, декоративноцветущие горшечные, кактусы и сук​куленты. Виды растений по внешним данным: злаковидные, рас​тения с прямостоячими стеблями, лианы и ампельные растения, розеточные, шарообразные и кустистые растения.

Технологии выращивания комнатных растений. Влияние растений на микроклимат помещения. Правила ухода за комнат​ными растениями. Пересадка и перевалка комнатного растения. Технологии выращивания цветов без почвы: гидропоника, на суб​стратах, аэропоника. Профессия садовник.

Лабораторно-практические и практические работы. Пе​ревалка (пересадка) комнатных растений.

Уход за растениями в кабинете технологии, классной комна​те, холлах школы.

Раздел «Создание изделий из текстильных материалов»

Тема. Свойства текстильных материалов

      Теоретические сведения. Классификация текстильных хими​ческих волокон. Способы их получения. Виды и свойства искус​ственных и синтетических тканей. Виды нетканых материалов из химических волокон. Профессия оператор в производстве химических волокон.
Лабораторно-практические и практические работы. Изу​чение свойств текстильных материалов из химических волокон.

Тема. Конструирование швейных изделий

   Теоретические сведения. Понятие о плечевой одежде. По​нятие об одежде с цельнокроеным и втачным рукавом. Опреде​ление размеров фигуры человека. Снятие мерок для изготовле​ния плечевой одежды. Построение чертежа основы плечевого изделия с цельнокроеным рукавом.
Лабораторно-практические и практические работы. Изготовление выкроек для образцов ручных и машинных работ.

Снятие мерок и построение чертежа швейного изделия с цельнокроеным рукавом в натуральную величину (проектное изделие).

Тема. Моделирование швейных изделий

       Теоретические сведения. Понятие о моделировании одеж​ды. Моделирование формы выреза горловины. Моделирование плечевой одежды с застёжкой на пуговицах. Моделирование отрезной плечевой одежды. Приёмы изготовления выкроек дополнительных деталей изделия: подкройной обтачки горло​вины спинки, подкройной обтачки горловины переда, подборта. Подготовка выкройки к раскрою. Профессия художник по кос​тюму.

Лабораторно-практические и практические работы. Моделирование выкройки проектного изделия.

Подготовка выкройки проектного изделия к раскрою.

Тема. Швейная машина

   Теоретические сведения. Устройство машинной иглы. Не​поладки в работе швейной машины, связанные с неправильной установкой иглы, её поломкой. Замена машинной иглы. Неполад​ки в работе швейной машины, связанные с неправильным на​тяжением ниток. Дефекты машинной строчки: петляние сверху и снизу, слабая и стянутая строчка. Приспособления к швейным машинам. Назначение и правила использования регулятора на​тяжения верхней нитки. Обмётывание петель и пришивание пу​говицы с помощью швейной машины.
Подготовка выкройки к раскрою.

Лабораторно-практические и практические работы. Устранение дефектов машинной строчки.

Применение приспособлений к швейной машине. Выполнение прорезных петель. Пришивание пуговицы.

Тема. Технология изготовления швейных изделий

Теоретические сведения. Технология изготовления плече​вого швейного изделия с цельнокроеным рукавом. Последова​тельность подготовки ткани к раскрою. Правила раскладки вы​кроек на ткани. Правила раскроя. Выкраивание деталей из про​кладки. Критерии качества кроя. Правила безопасной работы с иголками и булавками.

Понятие о дублировании деталей кроя. Технология соедине​ния детали с клеевой прокладкой. Правила безопасной работы утюгом.

Способы переноса линий выкройки на детали кроя с помо​щью прямых копировальных стежков.

Основные операции при ручных работах: временное соеди​нение мелкой детали с крупной — примётывание; временное ни​точное закрепление стачанных и вывернутых краёв — вымётыва​ние.

Основные машинные операции: присоединение мелкой де​тали к крупной — притачивание; соединение деталей по контуру с последующим вывёртыванием — обтачивание. Обработка при​пусков шва перед вывёртыванием.

Классификация машинных швов: соединительные (стач​ной взаутюжку и стачной вразутюжку). Обработка мелких дета​лей швейного изделия обтачным швом — мягкого пояса, брете​лей.

Подготовка и проведение примерки плечевой одежды с цельнокроеным рукавом. Устранение дефектов после при​мерки.

Последовательность изготовления плечевой одежды с цель​нокроеным рукавом. Технология обработки среднего шва с за​стежкой и разрезом, плечевых швов, нижних срезов рукавов. Обработка срезов подкройной обтачкой с расположением её на изнаночной или лицевой стороне изделия. Обработка застёж​ки подбортом. Обработка боковых швов. Соединение лифа с юб​кой. Обработка нижнего среза изделия. Обработка разреза в шве. Окончательная отделка изделия. Профессия технолог-конструк​тор.

Лабораторно-практические и практические работы. Раскрой швейного изделия.

Дублирование деталей клеевой прокладкой.

Изготовление образцов ручных и машинных работ.

Обработка мелких деталей проектного изделия.

Подготовка изделия к примерке. Проведение примерки про​ектного изделия.

Обработка среднего шва спинки, плечевых и нижних срезов рукавов; горловины и застёжки проектного изделия; боковых срезов и отрезного изделия; нижнего среза изделия.

Окончательная обработка изделия.

Раздел «Художественные ремёсла»

Тема. Вязание крючком

     Теоретические сведения. Краткие сведения из истории ста​ринного рукоделия — вязания. Вязаные изделия в современной моде. Материалы и инструменты для вязания. Виды крючков и спиц. Правила подбора инструментов в зависимости от вида изделия и толщины нити. Организация рабочего места при вяза​нии. Расчёт количества петель для изделия. Отпаривание и сбор​ка готового изделия.
Основные виды петель при вязании крючком. Условные обо​значения, применяемые при вязании крючком. Вязание полот​на: начало вязания, вязание рядами, основные способы вывязы​вания петель, закрепление вязания. Вязание по кругу: основное кольцо, способы вязания по кругу.

Лабораторно-практические и практические работы. Вывязывание полотна из столбиков с накидом несколькими спо​собами.

Выполнение плотного вязания по кругу.

Тема. Вязание спицами

         Теоретические сведения. Вязание спицами узоров из лице​вых и изнаночных петель: набор петель на спицы, применение схем узоров с условными обозначениями. Кромочные, лицевые и изнаночные петли, закрытие петель последнего ряда. Вязание полотна лицевыми и изнаночными петлями. Вязание цветных узоров. Создание схем для вязания с помощью ПК. Профессия вязальщица текстильно-галантерейных изделий.

Лабораторно-практические и практические работы. Вы​полнение образцов вязок лицевыми и изнаночными петлями.

Разработка схемы жаккардового узора на ПК.

Раздел «Технологии творческой и опытнической деятельности»

Тема. Исследовательская и созидательная деятельность

        Теоретические сведения. Цель и задачи проектной деятель​ности в 6 классе. Составные части годового творческого проекта шестиклассников.
Практические работы. Творческий проект по разделу «Технологии домашнего хозяйства»».

Творческий проект по разделу «Кулинария».

Творческий проект по разделу «Создание изделий из текс​тильных материалов».

Творческий проект по разделу «Художественные ремёсла».

Составление портфолио и разработка электронной презен​тации.

Презентация и защита творческого проекта.

Варианты творческих проектов: «Растение в интерьере жилого дома», «Планирование комнаты подростка», «Приготов​ление воскресного семейного обеда», «Наряд для семейного обе​да», «Вяжем аксессуары крючком или спицами», «Любимая вяза​ная игрушка» и др.

                                                            Календарно-тематическое планирование  6 класс
	№

урока
	Раздел, тема
	Часы 
	Тип урока
	Элементы содержания урока
	Деятельность учащихся
	Вид контроля
	УУД (познавательные, регулятивные, коммуникативные)

	1-2

3-4


	Технологии домашнего хозяйства (4 часа)         Введение. Правила т/б Интерьер жилого дома.

Комнатные растения в интерьере

Творческий проект-4часа
	  2

  2
	ОНЗ

ОНЗ
	Задачи изучения предмета «Технология» в 6 кл., правила т/б, интерьер жилого дома, стили в интерьере,  виды отделки, декоративное оформление интерьера

Понятие о фитодизайне. Разновидности ком. растений, их размещение в интерьере, уход за ними. Профессия фитодизайнер.
	Знакомиться с правилами поведения в кабинете. Изучать виды занавесей для окон, выполнять макет оформления окон

Выполнять перевалку (пересадку) КР, находить и представлять информацию о ком. растениях
	Фронтальная беседа

Беседа, контроль качества
	Регулятивные: планирование и организация познавательной деятельности, соблюдение дисциплины, организация рабочего места

Коммуникативные: 

-умение отвечать на вопросы, рассуждать, описывать явления
-умение слушать и слышать собеседника, учителя; задавать вопросы, составлять доклад и выступать с защитой проекта.

Познавательные: сравнение, анализ, практическая работа, усвоение информации с помощью компьютера

Личностные: самооценка, личная ответственность, адекватное реагирование на трудности.

	5-6
	Творческий проект «Растения в интерьере жилого дома»
	  2
	ОН, отработка умений
	Этапы выполнения проекта. Постановка проблемы, разработка вариантов, поиски анализ информации, условия содержания комнатного растения
	Определять цель и задачи, выполнять проект по разделу «Интерьер жилого дома»
	Оценка умения работать самостоятельно
	

	7-8
	Защита проекта «Растения в интерьере жилого дома»
	  2
	КЗ
	Подготовка доклада для защиты проекта
	Составлять доклад для защиты проекта, защищать проект
	Защита 
	

	9-10
	Кулинария – 14часов
Запуск 2 проекта «Приготовление воскресного семейного обеда»

Рыба, первичная и тепловая обработка.
	  2
	ОНЗ
	Пищевая ценность, виды рыбы, признаки доброкачественности, разделка, санитарные требования при обработке. Тепловая обработка рыбы
	Определять свежесть рыбы, срок годности рыбных консервов, подбирать инструменты для обработки рыбы
	беседа
	Регулятивные :

-организация рабочего места

-планирование организации контроля труда

-выбор учебной цели

-выбор способов деятельности

-выполнение правил гигиены учебного труда

Познавательные:

-анализ, сравнение, систематизация;

-мыслительный эксперимент

-усвоение информации с помощью компьютера

-работа со справочной и дополнительной литературой



	11-12
	Морепродукты. Блюда из рыбы и морепродуктов.
	  2
	ОНЗ, ПР
	Морепродукты. Технология приготовления блюд из рыбы и морепродуктов. Подача готовых блюд, требования к качеству.
	Выбирать и готовить блюда из рыбы и морепродуктов, определять качество, сервировать стол, знакомиться с профессией повар
	Контроль качества
	

	13-14
	Мясо. Первичная и тепловая обработка мяса.
	  2
	ОНЗ
	Виды мяса и субпродуктов, признаки доброкачественности, санитарные требования при обработки мяса, оборудование и инвентарь.
	Определять качество, подбирать инструменты для обработки, осваивать безопасные приёмы труда
	опрос
	Коммуникативные:
-умение отвечать на вопросы, рассуждать, описывать действия

-умение выделять главное из прочитанного

-умение слушать и слышать собеседника, уважительно относиться к членам группы

-умение задавать вопросы на понимание, обобщение

Личностные:

-самопознание, самооценка,                       -личная ответственность, адекватное реагирование на трудности


	15-16
	Технология приготовления блюд из мяса.
	  2
	ПР
	Технология приготовления блюд из мяса, подача к столу, гарниры к мясным блюдам.
	Проводить оценку качества готового блюда, находить и представлять информацию о блюдах из мяса, соусах и гарнирах
	Контроль качества
	

	17-18
	Блюда из птицы.
	  2
	ОНЗ,

ПР
	Виды домашней и с/х птицы, определение качества, механическая и тепловая обработка, технология приготовления блюд из птицы, подача к столу
	Определять качество, планировать последовательность обработки, готовить блюда из птицы, дегустировать.
	Опрос, контроль качества
	

	19-20
	Заправочные супы
	  2
	ОНЗ
	Виды заправочных супов, технология приготовления щей, борща, рассольника, солянки, овощных супов и супов с крупами и макаронными изделиями
	Готовить и оформлять заправочный суп, соблюдать безопасные приёмы труда, соблюдать последовательность приготовления блюд по тех.карте, овладевать навыками  уважительных отношений со всеми членами бригады
	Контроль качества
	

	21-22
	Приготовление обеда. Сервировка стола к обеду.
	  2
	ОНЗ
	Меню обеда. Сервировка стола к обеду. Правила поведения за столом и пользования столовыми приборами.
	Подбирать столовое бельё, столовые приборы и посуду для обеда. Составлять меню обеда, рассчитывать стоимость продуктов для приготовления обеда
	Контроль качества
	

	23-24


	Творческий проект – 4 часа
«Приготовление воскресного семейного обеда»
	  2
	ОУ
	Постановка проблемы, цели, задач, расчёт расхода продуктов для воскресного обеда, самооценка
	Выполнять расчёт нормы и стоимости продуктов для обеда, оформлять документацию
	беседа
	

	25-26
	Защита творческого проекта «Приготовление воскресного обеда»
	  2
	ОН
	Подготовка сообщения для защиты проекта, подготовка презентации
	Оформлять проект, готовить сообщение для защиты проекта
	защита
	

	27-28
	Создание изделий из текстильных материалов (22часа)+(4часа) -проект. деятельность

Запуск  3 проекта «Наряд для семейного обеда»

Свойства текстильных материалов

	  2
	ОНЗ, ЛР
	Химические волокна, их свойства и способы получения. Виды нетканых материалов из химических волокон. 
	Составлять коллекции тканей, исследовать свойства материалов из х.волокон, оформлять результаты исследований
	Беседа, тестирование
	Регулятивные:
-постановка учебной задачи

-выбор способов деятельности

-организация рабочего места

-выполнение правил гигиены учебного труда

-корректировка плана деятельности

-оценивание качества уровня усвоения



	29-30
	Конструирование швейных изделий
	  2
	ОНЗ, ПР
	Плечевая одежда, определение размеров фигуры человека, снятие мерок, построение чертежа основы плечевого изделия с цельнокроеным рукавом
	Снимать мерки, рассчитывать по формулам элементы чертежей, строить чертёж, находить и представлять информацию об истории швейных изделий
	Контроль качества
	

	31-32

33-34
	Моделирование швейных изделий
	  4
	ОНЗ, ПР
	Понятие о моделировании одежды, мод-е формы выреза горловины, плечевой одежды с застёжкой на пуговицах, отрезной плечевой одежды, подготовка выкройки к раскрою
	Выполнять эскиз, изучать приёмы мод-я,

Моделировать проектное изделие, изготовлять выкройки, готовить выкройку к раскрою
	Контроль качества
	Познавательные: 
-поиск и выделение необходимой информации

-выбор наиболее эффективных способов обработки

-постановка и формулирование проблемы

-сознательное создание способов решения проблем творческого характера

-практическая работа

-усвоение информации с помощью компьютера

-работа с дополнительной литературой

Коммуникативные:
-планирование учебного сотрудничества с учителем и сверстниками



	35-36
	Разработка технологии изготовления изделия. Раскрой плечевого изделия.
	  2
	ОНЗ, ПР
	Подготовка ткани к раскрою, раскладка выкроек на ткани, правила раскроя, выкраивание деталей, дублирование деталей кроя, правила безопасной работы утюгом 
	Выполнять экономную раскладку выкроек на ткани, выкраивать, дублировать
	Контролькачества
	

	37-38
	Ручные работы. Подготовка деталей кроя к обработке.
	  2
	ПР
	Копировальные стежки, основные операции при ручных работах: примётывание, вымётывание
	Изготовлять образцы ручных работ, подготовить детали кроя к обработке
	Контроль качества
	

	39-40
	Швейная машина 
	  2
	ОНЗ
	Устройство машинной иглы. Неполадки, связанные с неправильной установкой иглы, неправильным натяжением ниток, обмётывание петель
	Изучать устройство маш. иглы, определять вид дефекта строчки по её виду, выполнять обмётывание петли
	Опрос, контроль качества
	-умение задавать вопросы и отвечать на них

-умение слушать и слышать собеседника

-умение выражать свои мысли в соответствии с задачами и условиями

-владение монологической и диалогической формами речи

Личностные:
-самопознание

-самооценка

-личная ответственность

	41-42
	Машинные швы. Технология обработки мелких деталей.
	  2
	ПР
	Соединительные швы: обтачной на сгибе и в кант.  Обработка мягкого пояса и бретелей.
	Изготовлять образцы маш. работ: притачивание и обтачивание. Обрабатывать мелкие детали (мягкий пояс и бретели)
	Тестирование, контроль качества
	

	43-44
	Подготовка и проведение примерки изделия.
	  2
	ОНЗ, ПР
	Подготовка и проведение примерки плечевого изделия, устранение дефектов, последовательность изготовления плечевой одежды
	Выполнять подготовку проектного изделия к примерке, проводить примерку, устранять дефекты
	Контроль качества
	

	45-46
	Технология обработки среднего и плечевых швов, нижних срезов рукавов.
	  2
	ПР
	Технология обработки среднего шва с застёжкой и разрезом, плечевых швов, нижних срезов рукавов
	Обрабатывать проектное изделие по индивидуальному плану
	Контроль качества обработки
	

	47-48
	Обработка горловины
	  2
	ОНЗ, ПР
	Обработка срезов подкройной обтачкой, обработка застёжки подбортом, обработка боковых швов
	Обрабатывать срезы горловины, застёжку в изделии
	Контроль качества
	

	49-50
	Технология обработки нижнего среза изделия. Окончательная отделка изделия.
	  2
	ПР
	Обработка нижнего среза изделия, разреза в шве. Окончательная отделка изделия.
	Обрабатывать изделие, осуществлять самоконтроль и оценку качества готового изделия
	самоконтроль
	

	51-52


	Творческий проект «Наряд для семейного обеда»  (подготовка документации, защиты). Защита проекта.
	  2
	ОН
	Этапы выполнения проекта, определение затрат на изготовление проектного изделия, подготовка презентации, пояснительной записки и доклада для защиты проекта.
	Выполнять проект по разделу «Создание изделий из текстильных материалов»,составлять доклад для защиты проекта, защищать проект
	Защита 
	

	53-54

55-56
	Художественные ремёсла (8часов) 
Вязание крючком
	 4
	ОНЗ, ПР
	История вязания, материалы и инструменты, виды крючков и спиц, расчёт количества петель для изделия, основные виды петель, условные обозначения, вязание полотна, вязание по кругу. 
	Изучать материалы и инструменты, вязать образцы крючком, находить и представлять информацию об истории вязания.
	Контроль качества, тестирование
	Регулятивные:
-постановка учебной цели

-выбор способов деятельности

-организация рабочего места

-планирование организации контроля труда

Познавательные:
-поиск информации

	57-58

59-60
	Вязание спицами
	  4
	ОНЗ, ПР
	Набор петель на спицы, лицевые, изнаночные, кромочные петли. Закрытие петель последнего ряда. Вязание полотна, цветных узоров. Создание схем для вязания с помощью ПК
	Вязать образцы спицами. Находить и представлять информацию о народных художественных промыслах, создавать схемы для вязания 
	Беседа, контроль качества
	-контроль и оценка результатов деятельности

-практическая работа

-усвоение информации с помощью компьютера

-работа с дополнительной литературой

Коммуникативные:
-умение выражать свои мысли

	61-62

63-64
	Творческий проект (4часа) 
«Вяжем аксессуары крючком или спицами»
	  4
	ОН, ПР
	Этапы выполнения проекта. Оформление документации, подготовка презентации
	Выполнять проект по разделу «Художественные ремёсла»
	Защита 
	-владение монологической и диалогической речью

-умение задавать вопросы на понимание и обобщение

	65-66 

67-68
	«Исследовательская и созидательная деятельность» 
	  4
	ОН
	Составные части годового проекта шестиклассников
	Оформлять портфолио 
	Защита 
	-умение защищать проект


